


BAKERLUX SHOP.Pro™ Master

Уважаемый Клиент,
благодарим Вас за выбор печи серии BAKERLUX SHOP.Pro™.

Эти печи  представляют собой результат постоянных исследований компании Unox, гарантирующий минимальные габариты 
при превосходных эксплуатационных характеристиках и оптимальное управление процессом приготовления при любых ус-
ловиях использования и загрузки.

Для печей BAKERLUX SHOP.Pro™ используется лучшая технология, запатентованная компанией UNOX, основанная на 
сотрудничестве с лучшими поварами и исследовательскими институтами всего мира.
Предусмотренная обширная гамма дополнительный принадлежностей делает печи максимально универсальным инструмен-
том, а работу на кухне более простой и удобной.
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